
 
 

 

 
 
 
 
 

Wünschen Ihnen einen wunderschönen  
Augenblick in unserem Restaurant. 

Alles ist hausgemacht. Unsere Bemühung ist es Ihnen einen 
unvergesslichen Moment zu bereiten während Sie bei uns weilen. 

Deshalb lassen sie uns die Zeit die wir für ein gutes Essen brauchen … 
« allegro ma non troppo ». 

    
    
    
 
Sie haben die Auswahl zwischen Menu oder à la Carte 
    
    
 
««««    Das FetischDas FetischDas FetischDas Fetisch    » zu 19.00 » zu 19.00 » zu 19.00 » zu 19.00 €  
   nur zum Mittagstisch in der Arbeitswoche 
 
Ragoût von Nudeln mit Gemüse,  
grüner Salat und geriebener Käse – 
Käseteller oder Tagesdessert  
 
*** 
 
Rührei mit frischen Kräutern, Kartoffeln und Salat –  
Käseteller oder Tagesdessert 
 
*** 
 
Tagesgericht 
Käseteller oder Tagesdessert    
    
    
    



 

Vorspeisen :    19.00 € 
 

Hauptgerichte :   29.00 € 
 

Käseplatte :              12.50 € 
 

Dessertauswahl :             13.50 €    
    

    

Für unsere jüngsten GästeFür unsere jüngsten GästeFür unsere jüngsten GästeFür unsere jüngsten Gäste    : : : : wir bereiten ihnen  

im Rahmen unserer Gerichte, das Ausgewählte in der 

passenden Portion zu : Hauptspeise und Dessert   18.50 Hauptspeise und Dessert   18.50 Hauptspeise und Dessert   18.50 Hauptspeise und Dessert   18.50 € 

 

««««    Das 29.50  Das 29.50  Das 29.50  Das 29.50  €        
„ zum Mittagstisch in der Arbeitswoche“    

Vorspeise & Hauptgericht oder Hauptgericht & Dessert zur Auswahl 

 

 

««««    Das 32.50  Das 32.50  Das 32.50  Das 32.50  €        
„ zum Mittagstisch in der Arbeitswoche“    

Vorspeise, Hauptgericht, Käse oder Dessert zur Auswahl 

 
    

Vorspeisen :Vorspeisen :Vorspeisen :Vorspeisen :    
 
 

Hausgemachte Lammterrine mit feinem Essiggemüse 
Schnecken „Petits gris de Provence »  

sautiert auf kleinem Gemüse 
Melone „natur“ oder mit Muskatwein oder mit Schinken 

Kleine Tintenfische in ihrer Sauce, pikant 
 
    
    
    
    
    



    
    

Hauptgerichte,Hauptgerichte,Hauptgerichte,Hauptgerichte, mit Gemüsemit Gemüsemit Gemüsemit Gemüse    :::: 
 
 

Schnitte vom Rinderrücken abgebraten in der Pfanne mit 
Rotweinsoße,  (origine française)  

Fisch je nach Lieferung, kein Zuchtfisch, Fangfischqualität 
Lamm (Rhône-Alpes), Schulter 

Pieds & paquets(Lamminnereien ; gefüllter Pansen und Füße) nach Art 
von Pierre Hiely 

oder das Tagesgericht im Menu 
 
    
    

NachtischNachtischNachtischNachtisch    ::::    
 

Gebratener Pfirsich in Karamellsauce 
Kirschensuppe mit Gewürzen und Sorbets  
Nougat – Parfait « so gut wie anderswo » 
Hausgemachte Eiskrems und Sorbets 

Baba(Hefeteiggebäck) mit Grand Manier, des Hausherrn 
Lieblingsdessert 

 
 
 
Es gibt Zubereitungen welche etwas länger dauern können, wir bitten um Verständnis und 
Geduld. 
 
Wir wären Ihnen dankbar ihren Nachtisch gleich zur Bestellung ausgesucht zu haben. 

 
 

Artisan Cuisinier Artisan Cuisinier Artisan Cuisinier Artisan Cuisinier     
 
 
Nb  :    Unsere Preise sind Inklusivpreise. Edition Juni  2010 
 Wir akzeptieren Bank-Karten. 
 

 Mit Rücksichtnahme auf die anderen Gäste bitten wir Sie ihre  Handys  Handys  Handys  Handys  
auszuschalten    
 

 


